Woche 23

Stellen Sie sich das Menu nach IThrem Gusto zusammen — Preis nach Gewicht. Wir wilnschen lhnen , e Guete“.

Gebratene Pouletbrust an Pfefferrahmsauce

MOTIEL, Kressesuppe glasierte Pfalzerriiebli
02.06.2025 Wildreis
Dienstag ) Rindsgeschnetzeltes an Rotweinsauce
03.06.2025 Gemdusesuppe Bohnen
s Kartoffelstock
Mittwoch Grinerbsensuppe Cannelloni mit Ricotta-Spinatfiillung
04.06.2025 PP an Tomatensauce und geriebenem Parmesan
Blatterteig-Pastetli
gg r(])gezrgégg Karottencréemesuppe | gefiillt mit Bratkiigeli an Rahmsauce
T Gartenerbsen
Freitag _ . Fischragout (N) an Weissweinsauce
06.06.2025 Suppe Mille Fanti geschm_orter Fenchel
e Safranrisotto
Samstag Pouletpigcata mit Marsalajus
07.06.2025 Bauernsuppe Ra_hmsplnat
e Spiralen
Sonntag Kalbsschulterbraten an Calvados Sauce
08.06.2025 | Spargelcrémesuppe | Kefen
Pfingsten Kartoffelkroketten

Weitere Kdstlichkeiten finden Sie taglich
in unserem Free-Choice-Buffet -
Fleisch oder Fisch, Gemise und Starkebeilage
oder ein feines vegetarisches Gericht.

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen iiber moégliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
Fleischdeklaration GRITT Seniorenzentrum: Wenn nichts anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden mit dem Herkunftsland bezeichnet. Fleischprodukte aus

dem Ausland kénnen mit Hormonen und Antibiotika als Leistungsforderer erzeugt sein.
Fischdeklaration GRITT Seniorenzentrum: Wir beziehen alle Fische aus Nachhaltigem Fang: ASC Aquakultur Stewardship Council WWF gepriift und MSC Marine Stewardship Council. Fanggebiete

oder Herkunftsland der Zucht werden beim Fischgericht deklariert.
Brot und Backwaren: Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind




